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VORSPEISEN

JAPANISCHER
AUBERGINEN SALAT

Gerostete Auberginen,
Frunlingszwiebeln,
Schalotten, Sesam,
confierte Datterini-Tomaten

-DAMAME

Gedampfte Sojabonnen
Mit Meersalz oder Chilisauce

GYOLA

Gebratene Teigtaschen
Mit Poulet
Mit Gemuse (vegan)

Allergentechnische Fragen kannst Du jederzeit unseren top
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geschulten und uberaus motivierten Mitarbeitern stellen.

TONKOTSU 07

Schweineprune,
Hunnerbrune, grillierter
Schweinebauch, Fruhlings-
zwiebeln, Nori, Enoki-Pilze

TANTANMEN 24

Gemusebrune, Sesampaste,

Chili Bonnen Paste, hausgemachte
Sojamilch, Franlingszwiebeln,
Rindshackfleisch, Sushi-Ingwer

MISO 07

Soja und Erosen Miso,
grillierter Schweinebauch,
Frunlingszwiebeln, Enoki-Pilze,
Pak Choi, Maiskorner
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o Korn - Freilandel aus Davos

SOKO

RAM

- I\

SHIO (vegan) 20

Gemusebdruhe, Schalotten,
Shiitake-Pilze, Frunlings-
7wiebeln, Sake, Reisessig,
Sesamol, Sesamsamen,
geschnittene Nori, Maiskorner

TANTANMEN (vegan) 24

Gemusebruhe, Sesampaste,

Chili Bonnen Paste, hausgemachte
Sojamileh, Fruhlingszwiepeln,
\Vegini (aus Erpbsenproteinen),
Sushi-Ingwer

MISO (vegan) /)

Soja und Erbbsen Miso,
geraucherter Tofuy,
Frunlingszwiebeln, Enoki-Pilze,
Pak Choi, Maiskorner

Rindfleisch: Schweiz Schweinefleisch: Schweiz
Poulet: Schweiz / China



